
Wrap au poulet mariné, sauce barbecue, tomates, salade, 
fromage Oka, bacon

Bagel grillé au saumon fumé et fromage à la crème au citron, 
oignons rouges, câpres        

Tartare de saumon de l’Atlantique au cajun, tortillas frites au paprika
                            
Boeuf Canadien, moutarde de Dijon au raifort           

*Accompagné de salade verte ou frites

Entrées
et salades

Plats
principaux

desserts

menu terrasse
DE 11H30 À 21H00

   (demie)       (Entière)

Soupière du jour             

Panier de frites et ses deux mayos (nature & épicée)         

Trempette d’hummus au gingembre et sésame,
wonton frit     

Salade César, câpres, croûtons, bacon croustillant, parmesan                       

Salade de tomates, fromage feta, olives Kalamata,                       
oignons rouges au basilic              

Salade estivale, oeuf poché, pancetta, tomates cerise, 
vinaigrette à la moutarde    

Salade de truite fumée de St-Alexis-des-Monts                           
réduction au balsamique            

Salade de fruits, croquant à l’avoine           

Assortiment de glace et sorbets
(glace au chocolat, sorbet aux bleuets, sorbet orange et mangue)                   

Feuilleté aux pommes caramélisées, fouettée sucrée, caramel salé               

Brownies au cacao, laque à la bière, compotée de framboises

Taxes et service en sus

*Ce menu est disponible sur la terrasse seulement       
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   (demie)       (Entière)

SANS ALCOOL 
Café, thé, tisane                                                  

Espresso (court ou long)                                                                

Espresso double

Cappuccino & Latte                                         

Eau de source naturelle Eska (375 ml)                                        

Les consommations

Bières Canadiennes

Coors Edge 0,5%

Molson Ex, Molson Dry, Coors Light 

Heineken         

 

Bières Microbrasseries

La Pitoune, Pilsner, 5 %                                        

La Morsure, Ambrée, 6,5 %                              

La Saison du Tracteur, Ale Forte, 6 %             

                                   

 
        

Le trou du Diable

Le Sang d’Encre, Noire, 5,5 %                             

Mactavish, Pale Ale, 5 %

La Blanche de Shawi, Blanche, 5 % 
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Vins au verre

Blanc

Choix Maître d’hôtel

Sauvignon, Languedoc

Chardonnay, Californie 
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Rouge

Choix Maître d’hôtel

Shiraz, Languedoc

Pinot noir, Californie 
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Rosé

Grenache-Merlot, Languedoc
      

Liqueurs douces                                                                                                           

Jus                                                                           

Limonade  de l’aubergiste 

Moût de pommes 

Kombucha                                            
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Carte des vins et des cocktails 
disponible sur demande
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Mousseux

Prosecco, Italie
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Bières pression

La Foraine - Blanche style allemande, 5,2%

Le Premier «SHIFT» - Pale Ale, 4,8%     
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Verre pinteLe temps d’une pinte

cidres de pommes gazéifiés 
CID Original - Mi-sec, 4,5%

CID Rosé - Sec, 6,5% 
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Mocktails
Tous nos cocktails sont disponibles sans alcool 5

taxes et service en sus


