
Dîner de pâques
DIMANCHE, 12 AVRIL 2020

Entrées
froides

Roquette aux poires caramélisées, canneberges, vinaigrette à la moutarde 
douce

 Rillettes de porc du Québec, chutney aux tomates et épices à marinades, 
croûtons au poivre noir   
 
 Fines laitues à la truite fumée de St-Alexis-des-Monts, tomates cerise, 
laque au balsamique

Entrées
chaudes

La Pause

Potage à la betterave, fouettée à l’oignon vert

Briff au bacon et fromage cheddar, crème sure à la fleur de sel

Saumon de l’Atlantique en croûte de cassonade, confit d’agrumes à 
notre façon

Le Granité du Chef

desserts Salade de fruits et son sablé

Tarte au sucre, glace au rhum et raisins, sauce anglaise à la vanille

Brownies au chocolat noir, caramel au whisky, pommes au four à 
la cardamome

Café, thé, tisane

35.50$ 
Taxes et service en sus
(17.00$ enfants de 5 à 12 ans, moins de 5 ans gratuit)

!

Linguini à l’huile aux herbes, fromage feta, tomates cerise et olives Kalamata

Filet de morue de l’Atlantique, mayo aux câpres et cornichons marinés 

 Côtes levées au barbecue, pommes de terre grelots au gras de canard                
Souris d’agneau confite, sauce au thym frais

plats
principaux


