
 

 

 

 

 

 

 

 

     Vendredi 21 mai 2021 

 

ENTRÉE Demi-homard à notre façon, buisson de fines laitues,  

vinaigrette aux framboises, oignons rouges et tomates cerise 
 

 Afrique du Sud, Cabernet Sauvignon, Barrel Selection no. 008, 2017 

 

POTAGE Potage de légumes 

PAUSE Granité du moment 

PLAT Grosses crevettes poêlées à l’huile d’olive, vermicelles de riz, 

mayo au citron vert et pâte de piments forts 
  

Italie, Valentino Sangiovese DOC, 2018 
 
 

DESSERT Surprise au chocolat noir,   

compotée de petites baies, sauce anglaise au Baileys 

   
 Grand Marnier 

 

 

 

 

     60.00$  
     Taxes et service en sus 

 

Vous pouvez ajouter un supplément de 8$ 

pour des verres réguliers (5oz) avec l’entrée et le plat. 


